
PRENOTA IL TUO TAVOLO!

GIOVEDI
07 DICEMBRE
ore 20.00



Menu
Polenta, formaggio cotto Schiz e Finferli

Aperitivo  La cucina di Crema

Merluzzo marinato al Prosecco cotto al vapore
su crema di finferli e trombette da morto all’aceto di mele

Antipasto  Locanda Solagna

Gnocchi di Finferli al burro di Malga
su fonduta al Piave Riserva e pesto di cavolo nero

Primo  Locanda Solagna

Costoletta di cervo e Finferli
Costoletta di cervo in panatura aromatica
con flan ai Porcini, finferli in tecia, gel e polvere di lamponi

Secondo  La cucina di Crema

Gelatina al Passion Fruit
con panna cotta e crumble al cacao

Pre-Dessert  Locanda Solagna

Cilindro di cioccolato fondente
con cremoso allo zabaione e gel al melograno
guarnito con castagne

Dessert  La cucina di Crema

€ 60.00 a persona

Rosè Millesimato Prosecco Doc Extra Dry  Il Colle

Costa degli Angeli  Az. Agr. Case Paolin

Rosso del Commmendator  Cantine Commendator Rosalio Pozzobon

Passito di Raboso  Casa Roma Peruzzet


